MeEnu v Wuk

FORMULE 2 PLATS: ENTREE - PLAT DU JOUR - CAFE
OU PLAT DU JOUR - DESSERT DE LA SEMAINE - CAFE = 20,506

, PIECE DU BOUCHER
ENTREES DU MOMENT I

T-BONE DE VEAU

~ TERRINE DE CANARD (ORIGINE: FRANCE).
ol OR: FRANCE

~ SALADE FETA, PASTEQUE CITRONNE. ~2506

SAUCE & GARNITURE AU CHOIX

PLAT DU JOUR 12.50 25

~ HAMPE DE BEUF (OR: FRANGE), POMMES

GRENAILLES ROTIES, PUREE DE FENOUIL VANILLE. POISSON DE LA

MAREE

DESSERT DU JOUR 7 FILET DE CABILLAUD,
CREME CITRON.

~ BROWNIE, GLACE VANILLE. ~1706.

GARNITURE AU CHOIX
24

BURGER DU MOMENT
PAIN ARTISANAL
STEAK LIMOUSIN (1406)
CREME CHEESE WASABI SALICORNE
STEAK TOMATE
FRITES ET SALADE 17.50



ENTREES
PETITE GRANDE
SALADE LYONNAISE 78 1490 €
SALADE MELEE, POITRINE FUMEE, OEUF PARFAIT, CROOTONS
SALADE CESAR 76 14908
SALADE MELEE, POULET FRIT, PARMESAN, SAUCE CESAR, CROOTONS
TARTARE DE SAUMON A L'ASIATIQUE 78
LE COIN VEGE POISSONS
GRATIN DE RAVIOLES DU DAUPHINE 16€ QUENELLE DE BROCHET DES QUENELLES DU 16 €
ACCOMPAGNEES DE SALADE MELEE SOLEIL
SAUCE NANTUA ET GARNITURE AU CHOIX
BURATTA ET TOMATE CCEUR DE BCEUF, PESTO 12,90€ TARTARE DE SAUMON A L'ASIATIQUE, SALADE 17,90€
VIANDES GARNITURES
BAVETTE DE BOEUF ANGUS 21€ FB|TES MAISON ET/0U SALADE,
BOEUF ANGUS UK, SAUCE ET GARNITURE AU CHOIX LEGUMES DE SAISON
R GRATIN DE MACARONI
ANDOUILLETTE BOBOSSE A LA FRAISE DE VEAU 9190€
SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE & GARNITURE AU CHOIX UNE GARNITURE ENPLUS 2: 3€
BURGER DU MOMENT 17.50€
FRITES MAISON & SALADE MELEE SAUCES
TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS A L'ASIATIQUE - P—
SAUCE SOJA SUCREE, HUILE DE SESAME GRILI.EE, 18,90 H MOUTARDE A L'AN[:IENNE, CREMEA LA FUURME, 0U SAUCE
GINGEMBRE, ECHALOTTES & CORIANDRE DU MOMENT
FROMAGES & DESSERTS MAISON
Y2 ST MARCELLIN FERMIER 5€ CHEESECAKE MANGUE PASSION 8,5¢
CRUMBLE AU SPECUL0OS

DESSERT DU JOUR 7€ ! Y U'

LE MIDI SEULEMENT SAUF S'IL EN RESTE ENCORE ! SNICKER'S GLACE MAISON 8¢

CREME BROLEE TRADITIONNELLE 7€ LOOKIE GOURMAND 5e

FONDANT AU CHOCOLAT VALRHONA 8,5¢

BOULE DE GLAGE VANILLE

TOUS NOS PLATS, ENTREES ET DESSERTS SONT ELABORES PAR NOS SOINS. CONSOMMATEURS, VOUS POUVEZ NOUS DEMANDER DE L'EAU POTABLE
GRATUITE.
TOUS NOS PRIX SENTENDENT EN EUROS - SERVICE INCLUS.



V-
Gmw

APERITIFS
RICARD 2CL 3,60
AMERS: MARTINI ROUGE, BLANC, CAMPARI AL 460 CIDRE BRUT BIOFILS DE POMIME 33CL !
gmngﬁgg,gf\ssw, CHATAIGNE OU PECHE 12CL gig LES BRASSEURS SAVOVARDS BLONDE OU IPA 6
COUPE DE CHAMPAGNE OUKIR ROVAL 12CL g SANSALCOOL00"330
BERESALAPRESSION .. .. """ BOISSONS SANSALCOOL
SPARTA PILS BLONDE 5° 35 65 550
' ’ ’ JUS DE FRUITS 20 6L 4

BLONDE BELGE DE SOF POMME, ANANAS, ORANGE, TOMATE, ABRICOT
BLANCHE DES NEIGES 4,9° 4 750 65 COCA COLA, COCA ZERO, SAN BENEDETTO GAZEUSE 33 CL 4
LA BLANCHE BELGE DE LA BRASSERIE HUYGHES .
RAFRAICHISSANTE FRUTTEE ET ACIDULEE ICE TEA PECHE, SCHWEPPES TONIC, ORANGINA 25 CL 4
DRUNKEN SAILORIPA 6.4° 4 750 65 LIMONADE OU DIABOLO 25 CL 4
IPA GENEREUSEMENT HOUBLONNEE ET AMERE SIROP A L'EAU 25 CL 28
LAGUEST:NEIPAROCKETFUEL5ES® 4 750 65 THE GLACE MAISON 25 CL 4
UNE SELECTION DE CHEZ IBEX (MORZINE)
GINBASIL SMASH oA )
GIN, BASILICET GITRON VERT CAFE GONEQ - TORREFACTION LYONNAISE
PORN STAR MARTIN
VODKA, FRUIT DE LA PASSION ET VANILLE THES & INFUSIONS JEANNE ANTOINETTE 380
MOIITO ) THE VERT PERLE D'ORIENT (MENTHE VERTE ET POIVREE)
RHUM, MENTHE, CITRON VERT, ANGOSTURA ET EAU PETILLANTE } i }

THE VERT EMERALD (THE VERT NATURE, (THE VERT
SPRITZ NATURE, DE GUIZHOU)
CINZANO, PROSECCO, ORANGE ET EAU PETILLANTE i

THE NOIR ROYAL EARL GREY (BERGAMOTTE, CITRON, CITRON
MULES SELECTION VERT)
MOSCOW, LONDON OU JAMAICAN

INFUSION UN DIMANCHE AU PALAIS (VERVEINE, GINGEMBRE
COCKTAILS SANS ALCOOL 250L ] FLEURS DE LAVANDE)
VIRGIN MOJITO )
MOITOSANS ALCOOL AINS| QU'UNE SELECTION DE DIGESTIFS ET SPIRITUEUX
BASLITOJONING DUMOMENT, PAGE SUIVANTE!
BASILIC, TONIC ET GITRON VERT

PRIX EXPRIMES EN EUROS, SERVICE COMPRIS. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



DIGESTIFS 4CL

COGNAC, LIMONCELLO, GET 270U 31, POIRE g
CHARTREUSE VERTE, GENEPI, CALVADOS g
BAR A WHISKIES RHUMS ACL
BALLANTINES 770
JACK DANIELS 7,70
TALISKER 10 ANS 12
HIGHLAND PARK 12 ANS 13
GENTLEMAN JACK 13
CAOLILA 12ANS 18
HECHICERA 9
KRAKEN DARK RHUM 9
PLANTATION X0 10
RHUM DIPLOMATICO ’

PRIX EXPRIMES EN EUROS, SERVICE COMPRIS. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



CARTE DES VINS ) & h &

12CL 250L 46CL 7501

VINS ROUGES

COTE DU RHONE AOC 48
DOMAINE GAIRANNE - LES COPAINS D'ABORD
CARACTERIEL ET GOURMAND, UN PEU COMME EN CUISINE

PINOT NOIR IGP PAYS D'OC 5,80
DOMAINE ALTUGNAC - PETITE CHERRY o
UNVIN FRAIS ET AROMATIQUE AVEC UNE TOUCHE EPICEE

BROUILLY AOC ROCHEMURE 6,50
PHILIPPE VERMOREL
UN JOLI GAMAY LEGER, FRUITE, AVEC UNE BELLE FRAICHEUR

VINS BLANGS Y

VIOGNIER IGP 45
LANOBLESSEPAYSDOC ,
UNBLANG DELICAT AVE SES AROMES DE PECHE BLANCHE ET 'ABRICOT, FRAIS ET FRUITE

MACON AOP 6,50
DOMAINE LES PELLERIN
UN VN FRAIS, MINERAL ET FRUITE

COTE DE GASCOGNE IGP 49
N° 7 VENUS HAUT MARIN
MOELLEUX, SOUPLE ET GOURMAND, COMME ON AIME POUR L'APERO ET BIEN PLUS

VIN ROSE ¢

TERRE DE CAMARGUE AOC 45
DOMAINEMASDEREY

UN VIN FRAIS ET EQUILIBRE

\IN DU MOMENT - ROUGE 0

CICADA 5,50
DOMAINE CHANTE CIGALE

UN VIN GOURMAND ET AROMATIQUE AVEC DES TANINS DISCRETS

9.10

115

1150

8.7

115

99

8.80

1

16.8 21
21 34
24 39

16 26
24 39
18 29
16.20 26
21 3



	MENU DU JOUR
	FORMULE 2 PLATS: ENTRÉE - PLAT DU JOUR - CAFÉ OU  PLAT DU JOUR - DESSERT de la SEMAINE - CAFÉ = 20,50€
	ENTRÉES DU MOMENT
	~ Terrine de canard (origine: France). ou ~ Salade feta, pastèque citronné.
	12.50
	~ Hampe de bœuf (or: France), pommes grenailles rôties, purée de fenouil vanillé.

	DESSERT DU JOUR
	~ Brownie, glace vanille.

	PIÈCE DU BOUCHER
	T-Bone de veau
	OR: France

	PLAT DU JOUR
	POISSON DE LA MARÉE
	BURGER DU MOMENT
	Pain artisanal                              steak limousin (140g)               crème cheese wasabi salicorne steak tomate frites et salade

	Entrées
	Petite
	SALADE LYONNAISE SALADE MÊLÉE, POITRINE FUMÉE, OEUF PARFAIT, CROÛTONS
	7 €

	Grande
	14.90 €
	7 €
	14.90 €
	TARTARE DE SAUMON À L’ASIATIQUE
	7 €



	LE COIN VÉGÉ
	POISSONS
	GRATIN DE RAVIOLES DU DAUPHINÉ accompagnées de salade mêlée
	16 €
	QUENELLE DE BROCHET DES QUENELLES DU SOLEIL SAUCE NANTUA ET GARNITURE AU CHOIX
	16  €
	Buratta et tomate cœur de bœuf, pesto
	12,90€


	VIANDES
	BAVETTE DE BOEUF ANGUS BOEUF ANGUS UK, SAUCE ET GARNITURE AU CHOIX
	21 €
	ANDOUILLETTE BOBOSSE À LA FRAISE DE VEAU SAUCE MOUTARDE À L’ANCIENNE & GARNITURE AU CHOIX

	21,90 €
	17,50 €
	TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS À L’ASIATIQUE SAUCE SOJA SUCRÉE, HUILE DE SÉSAME GRILLÉE, GINGEMBRE, ÉCHALOTTES & CORIANDRE

	18,90 €
	17,90 €
	Tartare de saumon à l’asiatique, SALADE

	GARNITURES
	FRITES MAISON ET/OU SALADE, LÉGUMES DE SAISON   gRATIN DE mACARONI
	UNE GARNITURE EN PLUS ? : 3 €

	SAUCES
	MOUTARDE À L’ANCIENNE, Créme à la fourme,  OU SAUCE DU MOMENT
	FROMAGES & Desserts Maison
	½ ST MARCELLIN FERMIER
	5  €
	DESSERT DU JOUR LE MIDI SEULEMENT SAUF S’IL EN RESTE ENCORE !

	7 €
	7 €

	CRÊME BRÛLÉE TRADITIONNELLE
	FONDANT AU CHOCOLAT VALRHONA BOULE DE GLACE VANILLE
	8,5 €

	CHEESECAKE MANGUE PASSION CRUMBLE AU SPECULOOS
	8,5 €

	SNICKER’S GLACÉ MAISON
	8 €
	COOKIe GOURMAND
	5 €

	TOUS NOS PLATS, ENTRÉES ET DESSERTS SONT ÉLABORÉS PAR NOS SOINS. CONSOMMATEURS, VOUS POUVEZ NOUS DEMANDER DE L’EAU POTABLE GRATUITE. TOUS NOS PRIX S’ENTENDENT EN EUROS - SERVICE INCLUS.


	APÉRITIFS
	RICARD 2 CL AMERS: MARTINI ROUGE, BLANC, CAMPARI 4 CL KIR FRAMBOISE, CASSIS, CHÂTAIGNE OU PÊCHE 12 CL PORTO ROUGE 4 CL COUPE DE CHAMPAGNE OU KIR ROYAL 12 CL
	3,60 4,60 5,30 5,40 9

	CIDRE BRUT BIO FILS DE POMME 33 CL
	LES BRASSEURS SAVOYARDS BLONDE OU IPA SANS ALCOOL 0,0° 33 CL
	7
	6

	HAPPY HOUR 50 CL
	5,50
	6,5
	6,5
	6,5


	BIÈRES À LA PRESSION
	25 CL
	3,50
	4
	4
	4

	50 CL
	6,5
	7,50
	7,50
	7,50

	SPARTA PILS BLONDE 5° BLONDE BELGE DE SOIF
	BLANCHE DES NEIGES 4,9° LA BLANCHE BELGE DE LA BRASSERIE HUYGHES RAFRAICHISSANTE, FRUITÉE ET ACIDULÉE
	DRUNKEN SAILOR IPA 6,4° IPA GÉNÉREUSEMENT HOUBLONNÉE ET AMÈRE
	LA GUEST : NEIPA ROCKET FUEL 5,8° UNE SÉLECTION DE CHEZ IBEX (MORZINE)


	COCKTAILS                                                                              9
	25 CL

	BOISSONS SANS ALCOOL
	JUS DE FRUITS 20 CL POMME, ANANAS, ORANGE, TOMATE, ABRICOT
	COCA COLA, COCA ZÉRO, san benedetto gazeuse 33 CL
	ICE TEA PÊCHE, SCHWEPPES TONIC, ORANGINA 25 CL
	LIMONADE OU DIABOLO 25 CL
	SIROP À L’EAU 25 CL
	2.8

	THÉ GLACÉ MAISON 25 CL

	BOISSONS CHAUDES
	SPRITZ CINZANO, PROSECCO, ORANGE ET EAU PÉTILLANTE
	MULES SELECTION MOSCOW, LONDON OU JAMAICAN

	COCKTAILS SANS ALCOOL                                                7
	25 CL
	CAFÉ CAFÉ GONÉO - TORREFACTION LYONNAISE
	3,80

	THÉS & INFUSIONS JEANNE ANTOINETTE
	THÉ VERT perle d’orient (Menthe verte et poivrée)
	THÉ VERT EMERALD (THÉ VERT NATURE, (thé vert nature, DE GUIZHOU)

	THÉ NOIR ROYAL EARL GREY (BERGAMOTTE, CITRON,  CITRON VERT)
	INFUSION UN DIMANCHE AU PALAIS (verveine, GINGEMBRE , FLEURS DE LAVANDE)
	VIRGIN MOJITO MOJITO SANS ALCOOL

	AINSI QU’UNE SÉLECTION DE digestifs et SPIRITUEUX DU MOMENT, PAGE SUIVANTE !

	PRIX EXPRIMÉS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

	4 CL
	DIGESTIFS
	COGNAC, LIMONCELLO, GET 27 OU 31, POIRE
	CHARTREUSE VERTE, GÉNÉPI, calvados


	BAR À WHISKIES RHUMS
	4 CL
	BALLANTINES
	JACK DANIELS
	TALISKER 10 ANS
	highland PARK 12 ANS

	GENTLEMAN JACK
	CAOL ILA 12 ANS
	7,70
	7,70
	12
	13
	13
	18
	9
	9
	10

	HECHICERA
	KRAKEN DARK RHUM
	PLANTATION XO
	Rhum diplomatico


	CARTE DES VINS
	12 CL
	25 CL
	46 CL
	75 CL

	VINS ROUGES
	4.8
	5,80
	6,50
	9.10
	11.5
	11.50
	16.8
	21
	24
	27
	34
	39

	VINS BLANCS
	4.5
	6,50
	4.9
	8.7
	11.5
	9.9
	16
	24
	18
	26
	39
	29

	VIN ROSÉ
	VIN du moment - rouge
	4.5
	8.80
	16.20
	5,50



